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Steak ajanlataink

Our steak recommendations

Unsere Steak-Emppfehlungen

Bélszin steak

Sirloin steak
Rumpsteak

Dupla bélszin steak

Double sirloin steak / Doppeltes Rumpsteak

Koretek
Side dishes / Beilagen
Parmezanos burgonyapiiré

Parmesan mashed potatoes

Kartoffelpiiree mit Parmesan
Edesburgonya

Sweet potato / SiiBkartoffel
Mozzarellas friss salata

Fresh salad with mozzarella
Frischer Salat mit Mozzarella
Filiszeres steak burgonya

Spicy steak potatoes / Gewiirzte Steak-Kartoffeln

’ ’
Martasok
Sauces / Saucen
Zoldbors-martas
Green peppercorn sauce / Griine Pfeffersauce
Whiskymartas
Whisky sauce / Whiskysauce
Fokhagyma-martas
Garlic sauce / Knoblauchsauce
Sajtmartas
Cheese sauce / Kdsesauce

Valaszthato Eirettel és mdartassal!
With a choice of side dish
and sauce / Mit wihlbarer Beilage und Sauce
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Enjoy your meal!/Guten Appetit!



&  FKonvhafénok ajdnlatai

KIKEIMEEID\IEQLES Chef’s recommendations
Empfehlungen des Riichenchefs
TAPOLCA ' FOGADO

Korhely halaszlé
Spicy fisherman’s soup
Pikante Fischsuppe

Libacomb voroshoros aszalt szilvaval,
burgonyapiirével

Duck leg with red wine-infused dried plums, mashed potatoes
Entenkeule mit Trockenpflaumen in einer Rotweinsauce, dazu
Kartoffelpiiree

Csiilok “pékné modra”
(Szalonnaval, hagymaval és burgonyaval egyiitt)

Knuckle Pékné style (With bacon, onions, and potatoes)
Eisbein Pékné Art&quot; (Mit Speck,Zwiebeln und Kartoffeln)

Rantott csirkemaj petrezselymes burgonyaval
Breaded chicken liver with parsley potatoes
Panierte Hithnerleber mit Petersilienkartoffeln

Tapolcai sertéskaraj (roston siilt sertés karaj, fiistolt csiilokkel,

sajttal grillezve krokettel, z6ldbors martassal)

Tapolca-style pork chop (grilled pork chop with smoked ham, grilled cheese
croquette, green peas with sauce)

Schweinekotelett nach Tapolca Art (gegrilltes Schweinekotelett mit gerduchertem Schinken,
mil Kidse iiberbacken, dazu Kroketten und eine Sauce mit griinem Pfeffer)

Orias sertéssziiz rantva
(25 dkg sziiz, valaszthato korettel)

Giant breaded pork tenderloin (25 dkg tenderloin, with a choice of side dish)
Riesiges paniertes Schweinefilet (25 dkg
Schweinefilet, mit Beilage nach Wahl)

Ropogos siilt félkacsa
(paroltkaposztaval, fuszeres steakburgonya)

Crispy roasted half duck (with braised cabbage, seasoned steak potatoes)
Knusprig gebratene halbe Ente (mit gediunstetem Kraut und wiirzigen Steak-Kartoffeln)

Csiilkos pacal porkolt petrezselymes burgonyaval
Tripe stew with pork knuckle, served with parsley potatoes
Kutteleintopf mit Schweinshaxe, dazu Petersilienkartoffeln

Nyirsegi toltott kaposzta (3 darab toltelék)

Stuffed cabbage a la Nyirség (3 pieces of stuffed cabbage)
Gefullter Kohl mach Nyirség Art (3 gefiillte Kohlblatter)

Kemencés makos guba vaniliamartassal

“Kemencés”poppy seed bread pudding with vanilla sauce
“Kemencés” Mohnauflauf mit Vanillesauce




KEMENCES .
Reggeli ételek
Breakfast foods / Friihstiicksgerichte

Tojds ételeink 3 db tojdasbol késziilnek

ur egr dishes are made from 5 eggs each
Unsere Eferspeisen werden femeils mit 3 Eiern hergestellt

Ridntotta

Serambled exgs f Rahrei

Omlett

Omeletle § Gmeletl

Bundas kenvér

French tonst # Arme Ritber

Silt sonka tiikdrtojassal

Fried ham with sunny-side-up cggs / Gebralener Schinken mil Splegelel

Siilt bacon tiikdértojdssal

Fried bacon with senny-side-up eggn / Gehratener Speck mit Splogeled

Melegszendvics

Grilled sandwich / Gegrillies Sandwlch

Fott virsli mustarral (1 par)

Boiled sansages with mustord {1 paic) /Wiener mit Semfl {1 Faar)

Debreceni paros mustarral (z db)

Debrecen sausage 'AEH mustard (2 pes) / Pebrecensr Paar mil Senl (2 SLk)

Lecsd

Lecad / Lelscha

Tojisos lecsd

Lecst wilh eggs / Letscho mit Kl

Rnpuguirahﬂ]tkdkahlale]sra]unna{j dh)

Criapy fried bacon {3 pes) / Enusprig gebratener Speck (3 S1k

Tojas ételeinkhez plusz hozzdadott alapanyag:
To accompany our exg dishes, we afer additional Ingredients:
Zu unseren Eiergerichten hieten wir zosfitzlicke Zataten an:

Szalonna

Bacon ! Speck

Gomba

Mushroom ! Pilz

Hagyma

Onion § Zwichel

Kolbisz

Ramsage [ Wiursl

Sonka

Ham / Schinken

Miizli te?icl (tibbféle)

Muesli with milk (various types) ¢ bMiisli
mil Milch {verschicdent Sorlen)

Tea -
Tea / Tee

Tej (hideg/meleg) 4

Milk (eold/het) / Mileh (kalt/warm) *

Kakad

Cocoa / Kakao

Zoldségek : ’

Vegetables © Cemifise




Eléételek

KEMENCES Stariers © Vorspeisen
Cézar saliata esirkehussal J— ]

Caesar salad wilh ehicken / Cacsar-Salal mil Hiknchen

Tatarbeefsteak friss zﬁ]dsé&:‘:kkel, piritéssal pu—mm

Sleak: tartare wiih fresh vegetables, least | Hindsiartae mit e Cimilee, Teeoh |

Levesek

Noups Suppenarien

Kemencés hisleves

“Kemencés™ meal goup F Olenlleischeuppe

I ‘

Tyiukhiasleves gazdagnn

Elch chlcken soup / Relchhalilge Hlbhnersuppe

I ! I !

dkai bableves

tkai bean goup / Jdkei Dohmensuppe

I ! I

Babgzulyas

Eean gaulagh / Bohnengulaseh

== —

Eperkrémleves vanilia fagvlalttal
Stranslserry cresm seup with vanills e cream | Endbeercremesappe mall Vanillees

]

Veﬁies halaszlé (ponty, harcsa)

LR ermans sbiiplcary, callishl | Gemmdhile Fischsiuppe (Karplen, Wels)

o

Sajtkrémleves (sajtos krutonnal)
Ll creanm soup hwith cleese crouiig) ¢ B seoremesappee (mil Fise-Cmoalons )
adl

Fokhagymakrémleves &s ajtos krutonnal)

Garlic cream soup (with checse crouloag)  Knablascheremesuppe (mil Kizge-Cronions)

I !



Két személves talak

!I! Two-person servings / Swei-Personen-Portionen
EMENCE
KK SVENDEGL c”>S
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Kemencés tal két személyre
Oven-baked dish for two / Ofengericht fir zwei

(baconbe gongyélt csirkemell szelet, filézett csirkecomb,
sorben siilt csiilok, rantott karfiol, rantott sajt, vegyes koret, hdazi savanyiisag) _
(Chicken breast slice wrapped in bacon, filleted

chicken thigh, pork knuckle cooked in beer, hreaded
cauliflower, breaded cheese, mixed side dish, homemade
pickles) / (Hihnchenbhrustscheibe im Speckmantel, filetierte

Hihnchenkeule, im Bier geschmorte Schweinshaxen, panierter

Blumenkohl, panierte Kisescheibe, gemischte Beilage,

selbst eingelegtes Gemiise)

Magyaros fatal két személyre

Hungarian platter for two / Ungarischer Teller fiir zwei

(siilt oldalas, fokhagymas siilt csirkecomb, rantott csirkemaj,
rantott gombafejek, mustaros flekken, rizs-bizi, petrezselymes
burgonyaval, hazi savanyusaggal)

(grilled spare ribs, garlic-

roasted chicken thigh, breaded chicken liver, breaded

mushroom caps, mustard-flavored flekken, rice with green

peas, parsley potatoes, homemade pickles) / (gegrillte

Spareribs, Knoblauch-Hihnchenkeule, panierte Hiithnerleber,
panierte Champignonkdpfe, Steak mit Senfmarinade, Reis mil griinen

Erbsen, Petersilienkartoffeln,selbst eingelegtes Gemiise)

Grill tal két személyre

Grill platter for two / Grillplatte fiir zwei

(grillezett fiistolt sajt, grill szlz mignon, pacolt tarja, grill
kolbasz, fliszeres steak burgonya, grill zildség)

(grilled smoked cheese, grilled pork tenderloin mignon, marinated pork
loin, grilled sausage, seasoned steak potatoes, grilled

vegetables) / (Rducherkédse vom Grill, gegrilltes

Schweinefilet Mignon, marinierte Schweinelende, gegrillte
Wurst,wiirzige Steak-Kartoffeln, Grillgemiise)

Csiilok tal két személyre

Knuckle platter for two / Schweinshaxenplatte [iir zwei

(siilt csiilok. fiistolt tarja, parizsi bundaban siilt esiilok
forgatott burgonyaval, parolt lila kdposztaval)

(roasted knuckle. smoked knuckle, breaded knuckle with rolled potatoes.
braised red cabbage) / (gebratene Schweinshaxen;

gerducherte Schweinshaxen, panierte Schweinshaxen mit

Bratkartoffeln, geschmorter Rotkohl)




il Marha ételek

KE.‘}’}EEISQLES Beef dishes / Rindfleischgerichte
%

N
L
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Marhaporkolt caluskaval

Beef stew with dumplings
Rindergulasch mit Knddel

e
Hal ételek

Fish dishes / Fischgerichte

Rantott harcsa petrezselymes burgonydval

Breaded catfish with parsley potatoes / panierter Wels mit Petersilienkartoffeln

Egészhen siilt ropogos pisstrdang fiiszeres steakburgonydval
Whole roasted crispy trout with seasoned steak potatoes /
Knusprig gebratene Forelle mit wiirzigen Steak-Kartoffeln

Tejfilos combds harcsapaprikas galuskaval
Catfish paprikash with creamy mushroom sauce and dumplings
Wels in einer Paprika-Pilzrahmsauce und Knodel

Vegetarianus ételek

Vegetarian dishes / Vegetarische Gerichte

Zoldségek rantva jazmin rizzsel

(valaszthato: gomba, cukkini, padlizsan, karfiol)

Breaded vegetables with jasmine rice / Paniertes Gemiise mit Fasminreis

(optional: mushrooms, zucchini, eggplant, cauliflower) / (optional: Pilze,
Zucchini, Aubergine, Blumenkohl)

Rantott sajt hasabburgonydval, tartarmartassal

Breaded cheese with French fries, tartar sauce / Panierter Kése mit
Pommes frites und Tartarsauce

Tésztak

Pastas / Nudeln

Turos csusza hdaszi tepertivel
Curd noodles with homemade pork cracklings
Topfen-Nudeln mit hausgemachtenGrammeln

Fuhturos sstrapacska haszi tepertiovel
Sheep cheese dumplings with homemade pork cracklings
Schafskidse- Nocken mit hausgemachten Grammeln
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KEMERCES Seriés ételek

TaTGE LI oo Pork dishes / Schweinegerichie

Egészben siilt csiilok sorrel locsolgatva, ropogosra siitve,
hagymas tort burgonyaval, paroltkaposztaval

Whole roasted knuckle, basted with beer, crispy, served with mashed potatoes
with onions, and braised cabbage / Ganze Schweinshaxe im

Bier geschmort, knusprig gebraten, serviert mit

Zwiebelkartoffelstampf und geschmortem Kohl

14 14 oo .o o
Kemences sztrapacska ropogos siilt csiilokkel
Kemencés “sztrapacska” with crispy roasted knuckle / Schupfnudeln nach
“Kemecés”-Art mit knusprig gebratener Schweinshaxen

Mangalicakaraj rantva, hasabburgonyaval
Breaded Mangalica pork chop with French fries /Paniertes Mangalica-Kotelett
mit Pommes Frites

Kemencés borzas szelet reszelt sajttal,

» . . .’ 3 -
fokhagymas tejfollel, jazmin rizzsel
Oven-baked potato pancake pork chop with
egrated cheese, garlic sour cream, jasmine rice / Im Ofen
gebackenes paniertes Schweineschnitzel mit geriebenem
Kise, Knoblauch-Sauerrahm und Jasminreis

Ciganypecsenye kakastaréjjal, hasabburgonyaval
Gypsy-style pork chops with bacon, served with French fries /
Zigeunerschnitzel mit Speck, serviert mit Pommes frites

Bakonyi sertésborda galuskaval

Bakony-style pork chop with dumplings / Bakonyi Schweinerippchen mit Knddel

Ssarnvyas ételek

Poultry dishes / Gefliigelgerichte

Aszalt szilvaval és camembert sajttal toltott csirkemell
magvas bundaban, rizzsel, burgonyakrokettel, afonyalekvarral

Chicken breast filled with dried plum and camembert cheese, coated in
a seed crust, served with rice, potato croquettes, and cranberry

jam / Hihnchenbrust gefiillt mit getrockneten Pflaumen und
Camembert, umhiillt von einer Samenkruste, serviert mit Reis,
Kartoffelkroketten und Preiselbeermarmelade

V.4 - - ’ .o oo
Rantott csirkemell sajttal-sonkaval toltve vegyes korettel
Breaded chicken breast filled with cheese and ham served with mixed side dishes
Hihnchenbrust paniert mit Kise und Schinken gefiillt, serviert mit gemischten Beilagen

Csirkemell steak sonkaval, paradicsommal és camembert
sajttal boritva grillezve, burgonyapiirével

Chicken breast steak topped with ham, tomato, and grilled camembert cheese,served with mashed potatoes
Hihnchenbruststeak mit Schinken, Tomaten und Camembert {iberbacken, serviert mit Kartoffelpiiree

Vasalt csirkecomb friss salataval kapros, fokhagymas ontettel

Grilled chicken thigh with fresh salad in a dill, garlic dressing /
Gegrillte Hihnchenkeule mit frischem Salat an einem Dill-Knoblauch-Dressing




DIk .
KEMENCES Koretek
KILO Side dishes / Beilagen

TAPOLCA ¥ FOGADO

Parolt rizs

Steamed Rice / Gedampfter Reis
Rizi-bizi

Rice with green peas / Reis mit griinen Erbsen
Hasabburgonya

French Fries / Pommes Frites

Hagymas tort burlgon a

Mashed Potatoes with Onions / Kartoffelbrei mit Zwiebeln

Petrezselymes burgonya
Parsley Potatoes / Petersilienkartoffeln
Burgonya ure

Mashed Potatoes / Kartoffelpiiree

Fuszeres steak burgtog a
oleak-

Seasoned Steak Potatoes / wiirzige {artoffenn

Bur%onyakrokett

Potato Croquettes / Kartoffelkroketten
Galuska

Dumplings / Knodel
Parolt zoldsé

Steamed Vegetables / Gedampftes Gemiise
. e ’
Grill zoldsée

Grilled Vegetables / Grillgemiise

Edesburgon a

Sweet Potato / Bkartoffeln
2 2
Martas

Sauces / Saucen

Tartar

Tartar / Tartar
Kapros—fokhagymzis
D’ill and garlic / Dill-Knoblauch
Afonya

Blueberry / Blaubeere

Tejfol

Sour cream / Sauerrahm

Savanyusag

Pickles / Essiggemiise

Uborkasalata

Cucumber salad / Gurkensalat
Tejfolos uborkasalata

Creamy cucumber salad / Sahnegurkensalla

Kovaszos uborka (szezonailis)

Fermented cucumber (seasonal) / Sauergurken (saisonbedingt)

Cseme%e uborka

Pickled gherkin / Gewiirzgurken

Ecetes almapaprika
Pickled bell pepper / Eingelegte Paprika

Hazi vegyes

Homemade mixed pickles / Hausgemischtes Essiggemiise
Kaposztasalata

Cabbage salad / Krautsalat

Paradicsom salala (szezonalis)

Tomato salad (seasonal) / Tomatensalat (saisonbedingt)
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Sprite Zéré. e B iy &
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5 T ~ Espresso g
' . Hosszu kavé Wb
Cappuccino AR R
Latte Macchiato e Vs
Jegeskavé Vanilia Fagy;val ]
Tej (1 dl) - R
Laktézmentes tej (1 dlﬂ‘ R
Tea et B
_,.Szgda VIZ (Citrom, MéZ, Cuko <
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Izesitett limonadék

. Bodza, Eper, Maracuja, Mojito,
Ieges teak {2, Gorogdinnye, Sargadinnye
Fuzetea Cltrom Cltromfﬁ P Ilsieal;agonya Lemon&hm)e,
~Fuzetea Osz1baraclc Py e s

H1blszkusz ' TAR R 3dl 5dl 1l

Juice-ok és nektarok .

Cappy Alma 100%
- Cappy Ananasz 51%. -
Cappy Eper 35%
~ _Cappy Korte 33%.
Cappy Narancs 100%.
- Cappy ('Jszlbarack 46%.
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Sorok ; Palinka Kinalatunk
0, 3cl 5cl
Dreher Classic s T : o BN e
yukodi Barack 49%
Dreher Bak Efs Tyukodi Birs 50 % [ NS
Dreher Alkoholmentes B Tyukodi Meggy 49% s
Pilsner Urquell. ERe Tyukodi Sz616  47% e
L Tyukodl Szilva 50% B
Csapolt Sor B -
3dl 5dl st
. Sappusztal Pahnkak © s s
Pilsner Urquell ER - Oszibarack 42% _ s
254t gat. - Piros Vilmoskorte 42% [N
Floris Kriek (me sOr Som-Szilva £42% & ¢ - I
(meggy = N Bodza-Alma 42% . e |
o U Birs-Alma 42% % S N
Roviditalok . Malna-Alma 42% . S B
Absolut Vodka ,,‘ --_“trom Parlat 47% - R
Finlandia Vodka "‘%kPezsgo >
FlnlandlafBotamcal = :
Torley (iiveg) EEY

Allandé long drink ajanlatok

]1m Beam
Jameson
<« Ballantine's
Jack Daniels's :
Jack Daniels's Apple

Jack&Coke:

Jack Daniel's whiskey 50ml + Coca-Cola 250ml

Jack Apple&Kinley Tonic: :

~ Jack Daniel's Tennessee Apple whtskey SOm! +l(i.n.léy Tonic 250ml

Tk Bacardi&Coke: /'

UniCl.l m Icardl Garta Blanca rum 50ml+ Coca- Cola 25'0:61;
Unicum Szilva - Bacardi Splced&COke
]ﬁgermeister Bacardi Spiced rum 50ml + Coca-Cola 250ml -
v Finlandia&Kinley Tonic:
'~',HUbertuS _._' SR . Finlandia Vodka 50_m1"+':i<inl_e.y:!1‘onic 250ml

Finlandia Botanical
~ Wildberry&Kinley
- Aromatic Berry:-

. rinlandia Botanical Wﬂdberryy}mh Kinley Ammatle Berry 250ml

: ':‘»-fl';_'.Bombay&Kmléy Tonic:

et B@mhay‘ Sapphir}e gi;n 50ml + Kinley Tonic 250ml

.:fMart1n1 Fiero&Kinley Tonic:

1 .-Martlnl F:ero Vermouth 100ml+ Kinley Tonic 100ml

Aperol Spitz:

Prosecco goml+Aperol 60ml+Szddaviz 30ml

Baeandl 2 o
Metaxa KA ARk
| Bombay Sapphlre G1
| 'Ballleys o

Martlm Flero



1169/2011/EU rendelet
II. MELLEKLET
ALLERGIAT VAGY INTOLERANCIAT OKOZO ANYAGOK ES TERMEKEK
1. Glutént tartalmazo gabonafélék (azaz buza, rozs, arpa, zab, tonkdélybaza, kamut, illetve
hibridizalt fajtai) és a beldliik
késziilt termékek, kivéve:
a) buzabadl készilt glikdzszirup, beleértve a dextrézt is (1);
b) buzabdél késziilt maltodextrin (1);
c) arpahol késziilt gliikézszirup;
d) alkoholparlatok - igy példaul mez6gazdasagi eredeti etil-alkohol - készitéséhez hasznalt
gabonafélék.
2. Rakfélék és a bel6liik készilt termékek.
3. Tojas és a beldle késziilt termékek.
4. Hal és a beldle késziilt termékek, kivéve:
a) vitaminok vagy karotinoidkészitmények hordozdjaként hasznalt halenyv;
b) a sor és a bor deritéanyagaként hasznalt halenyv vagy vizaholyag.
5. Foldimogyord és a belble késziilt termékek.
6. Szdjabab és a beldle késziilt termékek, kivéve:
a) teljes mértékben finomitott szdjababolaj és zsir (1);
b) szb6jababbdl szarmazo természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa
tokoferol, természetes D-alfa
tokoferol-acetat, természetes D-alfa tokoferol-szukcinat;
c) szojabab olajabdl nyert fitoszterolok és fitoszterol-észterek;
d) s/OJabab olajabdl nyert szterolokbdl eldéallitott fitosztanol-észter.
7. Tej és az abbdl késziilt termékek (beleértve a laktézt), kivéve:
a) alkoholparlatok - igy példaul mezdgazdasigi eredetii etil-alkohol - készitéséhez hasznalt
tejsava;
b) laktit.
8. Diofélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyord (Corylus avellana), dié
(Juglans regia), kesudio (Anacardium
occidentale), pekandidé (Carya illinoinensis [Wangenh.|] K. Koch), brazil dio (Bertholletia
excelsa), pisztacia (Pistacia vera),
makadamia vagy queenslandi di6 (Macadamia ternifolia) és a beldliik késziilt termékek,
kivéve az alkoholparlatok - igy
példaul mezdgazdasagi eredeti etil-alkohol - készitéséhez hasznalt csonthéjasok.
9. Zeller és a beldle késziilt termékek.
0. Mustar és a beldle készilt termékek.
11. Szezammag és a beldle késziilt termékek.
12. Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter
osszkoncentraciot meghaladé mennyiségben; a szamitast a fogyasztasra kész termékekre vagy
a gyarté utasitdsa alapjan elkészitett termékekre vonatkozoéan
kell elvégezni.
13. Csillagfiirt és a beldle késziilt termékek.
14. Puhatestliek és a bel§liik késziilt termékek.

Tovdbbi tijékosztatdsért kérje as illetékes segitséget!
For further information, please seek assistance from the appropriate authorities!
Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die zustindigen Behorden!
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